
BACCALAUREAT TECHNOLOGIQUE 
SCIENCES ET TECHNOLOGIES DE L’AGRONOMIE 
ET DU VIVANT (STAV) – Production ou Aménagement

Les prérequis

Tu es intéressé par

•	 Tu es issu d’une classe de seconde générale et 
technologique (Éducation Nationale, Enseignement 
agricole, public ou privé) 

•	 Après une réorientation à l’issue d’une 1ère générale ou 
technologique.

S’inscrire dans la procédure d’affectation post-seconde de 
l’Education Nationale. 
En parallèle, il est conseillé d’envoyer au mois d’avril au lycée une 
lettre de candidature accompagnée des copies des bulletins scolaires 
des deux premiers trimestres de seconde. 

•	 Le développement d’une culture scientifique, 
technologique et humaniste.

•	 Les domaines de l’agronomie, l’alimentation, 
l’environnement et le territoire.

•	 La poursuite d’études supérieures courtes voire longue

Ce bac technologique série «sciences et technologies de 
l’agronomie et du vivant» (STAV) est destinée aux lycéen-
e-s désireux d’exercer dans les métiers de l’aménagement 
d’espaces naturels, de la production agricole (l’élevage, les 
cultures ), de la production agro-alimentaire.

L’ensemble de la formation contribue à former les élèves 
au développement durable pour répondre aux besoins 
actuels et futurs de la société dans les territoires.

Présentation de la formation
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formation post 2nde

Un suivi personnalisé

100% de réussite
STAV Aménagement et Production à la session 2023

grâce à des effectifs réduits



Qu’est-ce que l’on apprends en BAC stav ?

Découverte des organismes 
vivants, de la génétique, de la 
botanique et de la microbiologie.

Sciences agronomiques
Gestion durable des ressources 
naturelles, compréhension des 
écosystèmes et de la biodiversité.

Écologie et durabilité

Planification territoriale, gestion 
de l’espace rural, et politiques 
d’aménagement.

Aménagement du territoire

pratiques sportives - escalade
Que tu sois débutant(e) ou déjà adepte 
de l’escalade, cette option te permettra de 
progresser à ton rythme et d’explorer ton plein 
potentiel. L’escalade a lieu sur la structure 
artificielle de la Halle de Sport de Quetigny 
et sur les falaises du dijonnais. Pour les plus 
passionnés, une inscription à la section sportive 
escalade pour une pratique en compétition est 
également possible. 

Hippologie - équitation
L’option hippologie - équitation se déroule au 
centre équestre de Couternon. Il t’y sera dispensé 
durant 3h par semaine des cours théoriques sur 
la biologie du cheval et les soins qu’il faut leur 
donner. Les cours d’équitation sont dispensés par 
un moniteur diplomé qui adapte son enseignement 
afin de te faire progresser quel que soit ton niveau 
en arrivant dans l’établissement. 

Arts visuels - cinéma
Dans cette option, tu trouveras du matériel digne 
de vrais professionnels. Tous les ans la réalisation 
d’un court-métrage de fiction est organisé, il est 
ensuite diffusé dans un vrai cinéma et tu pourras te 
retrouver sur grand écran. Le but de l’option est de 
te faire acquérir une culture cinématographique, 
photographique et un regard critique sur l’image.

Les enseignements optionnels technologiques 
Choix d’un enseignement optionnel : trois heures par semaines.

Utilisation d’équipements modernes 
pour améliorer la productivité et la 
qualité des produits.

Technologie agricole

OU
Technologie agricole ou aménagements du territoire 

selon le domaines technologique choisi.



Les Enseignements dispensés

Quelles poursuites d’études ?

Enseignements communs : 

Français 
Philosophie 
Éducation socioculturelle
Langues vivante A et langue vivante B (anglais, allemand, espagnol)
Histoire-Géographie
Enseignement moral et civique
Éducation Physique et Sportive
Technologies de l’informatique et du multimédia
Mathématiques
Activités pluridisciplinaires 
Accompagnement personnalisé : soutien, approfondissement, orientation
À cela s’ajoute :

Disciplines : Horaires/semaine :

3,5 h
-

1 h
3,5 h
1,5 h
0,5 h
2 h
1 h
3 h

2,5 h
2 h

-
2 h
1 h

3,5 h
1,5 h
0,5 h
2 h
-

3 h
2,5 h
2 h

10 h par an de vie de classe 

Première Terminale

Enseignements de spécialité : 

Gestion des ressources et de l’alimentation (biologie-écologie, physique-chimie, STA, STE)
Territoires et société (SESG, ESC) 
Technologie (sciences et techniques du domaine technologique) 
Territoires et technologie (SESG, sciences et techniques du domaine technologique)

Disciplines : Horaires/semaine :

6,75 h
2,5 h
3 h
-

6,75 h
-
-

4 h

Première Terminale

au sein de l’établissement :
•	 BTSA Agronomie et Cultures Durables
•	 BTSA Aménagements Paysagers

AUtres possibilités :
•	 Autres BTS agricole ou de l’Éducation Nationale
•	 BUT
•	 Universités (biologie, chimie, médecine…) ;
•	 Grandes écoles (écoles d’ingénieurs, écoles 

nationales vétérinaires…), via des classes 
préparatoires ou post BTS

À cela s’ajoute :  
•	 5 semaines de stage individuel en entreprise ou organisme.
•	 3 semaines de stages collectifs. 
L’examen est évalué à 40 % en contrôle continu  et à 60 % en épreuves terminales. 



Nos coordonnées :

	 21 Bd Olivier de Serres - BP 42 - 21801 QUETIGNY

	 03 80 71 80 00 
 
	 legta.quetigny@educagri.fr agro-campus-dijon.fr

La vie dans le lycée ods quetigny

Internat lycéens Alesa - foyer restauration

unss - Union nationale du sport scolaire Centre de Documentation et d’Information

Ouvert du lundi au vendredi, il accueille 
les élèves de la seconde à la terminale. 
L’internat est ouvert avant le repas 
pour un moment de détente et de 
repos. Ensuite, l’étude pour les élèves 
de seconde s’effectue dans leur salle 
de classe et dans leur chambre pour 
les premières et terminales afin 
de favoriser le travail et apprendre 
l’autonomie. Enfin, tout le monde 
remonte à l’internat afin de se préparer 
dans le calme à passer la nuit. 

L’ALESA gère les activités socioculturelles 
proposées aux apprenants.
La cotisation comprend :
– l’accès au foyer
– l’inscription à des clubs : échecs, arts 
du cirque, photographie...
– l’obtention de tarifs réduits lors de 
sorties culturelles (opéra, concert…)
– l’assurance pour les risques encourus 
dans le cadre des activités de l’ALESA.

La restauration, est assurée du lundi 
midi au vendredi midi inclus. 
Le service de restauration participe à 
toutes les démarches qualité initiées 
par le Conseil Régional :
– « Charte Régionale Qualité »
– Plan de maitrise sanitaire
– Achat de produits locaux
– Lutte contre le gaspillage alimentaire
– Réduction et valorisation des déchets.

Chaque année, le lycée s’engage dans plusieurs disciplines 
et notamment en foot, hand garçons, basket filles, rugby, 
badminton, équitation et ultimate.
D’autres activités sont pratiquées en fonction de la demande : 
tir à l’arc, course d’orientation, VTT…

Le CDI est ouvert du lundi au vendredi. 
Dans cet espace tu auras accès à plus de 100 titres de 
périodiques dont des quotidiens locaux et nationaux, 
et un fonds documentaire de plus de 55 000 ouvrages. 
5 postes informatiques sont en accès libre.
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