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BTSA TECHNICO-GOMMERCIAL

SUIVI PERSONNALISE
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EIL

« Vendre un terroir a une clientele
francaise et/ou internationale »

S

10 A 16 SEMAINES DE STAGE

(possibilité de stage a I'étranger)

1

EN PARTENARIAT

avec le lycée de Chateau-Chinon

FICHE RNGP 36003

WS ENSEIGNEMENT AGRICOLE muml

LAVENTURE
DUVIVANT

e REVELE TON TALENT s

TUES INTERESSE.E PAR

Une formation supérieure BAC +2 pour
devenir experte de lalimentation et des
boissons: tu conseilles, vends ou achétes des
produits aupres de professionnels (B to B) ou
de particuliers (B to C). Un secteur en pleine
transition écologique, qui ouvre la voie a une
insertion professionnelle rapide ou a une
poursuite d'études.

TU SERAS PREPARE.EA...

.travailler dans différents secteurs de Ia
vente.

Tu apprendras a:

- analyser le contexte de ta filiere et la
situation économique et juridique de
'entreprise,
t'adapter aux transitions écologique et
alimentaire,
maitriser les produits et leurs spécificités
techniques pour mieux conseiller tes
clients.

PREREQUIS

Etre titulaire d'un:

- Bacgénéral;
Bac technologique série STAV, STL, STI2D ;
Bac professionnel ;
ou d'un 1¢" cycle universitaire (réorientation
vers une formation plus concrete).

MISE A JOUR: 10/2026



CONTENU DE LA FORMATION

Une solide formation technico-commerciale, appliquée a I'alimentation et aux boissons.

Tu développes cing grandes compétences :

- Développement commercial : prospecter, trouver de nouveaux clients et les fidéliser.

- Neégociation commerciale: conseiller, argumenter, négocier et conclure une vente ou
un achat.

- Gestion d'un espace de vente, physique ou en ligne : aménager, animer et faire vivre
un point de vente ou un site marchand.

- Gestion de lI'information technique et commerciale : connaitre les produits a fond,
suivre les ventes et utiliser les outils numeériques (logiciels de gestion, fichiers clients).

- Management d'une équipe commerciale : organiser, animer et suivre le travail des
vendeurs.

ENSEIGNEMENTS DISPENSES

Domaine commun (3 modules) :
S'inscrire dans le monde d'aujourd’hui
Construire son projet personnel et professionnel
Communiquer dans des situations et des contextes variés

Domaine professionnel (5 modules) :

Gérer un espace de vente physique ou virtuel

Optimiser la gestion de l'information des processus technico-commerciaux

Manager une équipe commerciale

Développer une politique commerciale

Assurer la relation client ou fournisseur
Enseignement d’Initiative Locale : « Vendre un terroir & une clientéle francaise et/ou
internationale ».

Cette formation m'offre la possibilité de me professionnaliser en
accueillant et en renseignant des clients en situation réelle tout
en valorisant un terroir et des produits en circuit-court.

Angele, etudiante en BTSA Technico-Commercial - option PAB

OBTENTION DU DIPLOME

L'obtention du dipldme se fait dans le cadre d'une organisation de la formation par la voie
de la semestrialisation.

Le diplébme permet l'acquisition de 120 crédits ECTS (unité de mesure européenne qui
guantifie la charge de travail nécessaire pour valider une formation universitaire ou un
dipléme.
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LE MAGASIN PEDAGOGIQUE ET LE LABORATOIRE D’ANALYSE SENSORIELLE

POUR ALLIER PEDAGOGIE
ET PRATIQUE PROFESSIONNELLE.

POUR ANIMER UN ESPACE DE VENTE
DANS DES CONDITIONS REELLES DE TRAVAIL.

QUELS METIERS ?

Dans l'alimentation et les boissons :
commerce indépendant, circuit court,
grande surface...

Technico-commercial (B to B ou B
to C)

Responsable de rayon (produits
frais ou non)

Assistant commmercial

Agent commercial

Assistant acheteur

Assistant chef de produit

Assistant marketing




MINISTERE embre du reseas
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UNION EUROPEENNE

Fgalité
Fraternité

% UN CADRE DE VIE VERDOYANT DES STRUGTURES ADAPTEES ==
Un  établissement labelisé  Eco-Lycée Un terrain de sport accessible durant la pause
centré sur les valeurs de préservation de la de midi et le soir, un foyer lycéens et étudiants,
biodiversité et du développement durable. un internat a taille humaine.
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— UNE RESTAURATION RESPONSABLE UNE EQUIPE PEDAGOGIQUE MOTIVEE
Une restauration diversifiée qui privilégie les UnenseignementbasésurdesTP,despartenariats
matieres premieresissuesde circuitscourts. Une avecdesprofessionnels,desprojetspédagogiques
équipe dynamique et a |'écoute des besoins. et culturelset unaccompagnement personnalisé.
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NOS COORDONNEES : SCANNE

@ 85 Rue de Velars, 21370 PLOMBIERES-LES-DIJON

@ 0380531313
legta.plombieres@educagri.fr
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